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: Numeracion, descripcién, lugar, fecha y hora, muestrador, método, pH, T
almacenamiento

3. Tratamiento
de la muestra

Eliminacion
estorbantes

Transformarla en
algo medible

Errores

Homogenizacién }—{

IR y resonancia
magnetica nuclear

Contaminacion, pérdida de analitos, ‘
Cambios en la composicion, interferencias

Sin transformar

(cereales)
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Métodos fisicos

Extraccion aZL'lcaresH Con agua o etanol J

Hidrolisis de almidon O de otros disacaridos.

Para glucosa y fructosa}/{NADPHzgmcosa}
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100 - (todo)

{ Espectrofotometria UV
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Fehling
*Luff-Schoorl*

Fenol-sulftrico

Antrona (CIegg)]—[GIucosa de aImidén]—[HidrolisiS con H,SO, 4iuido HAntrona a ebullicién]—[ Colorimetria: verde proporcional a aztcar }

az. reductores
az. reductores

az. solubles | (Deshidratacion) azucar + H,SO, - furfural e HMF | Colorimetria: amarillo proporcional a azticar |

cu(ll) aztil - Cu(l) rojo-—| pH 9, T, tartrato (secuestrante) |

Reactivo Luff-Schoorl* + dis. azacar]—[ Reaccion del exceso con Kl - 1, ]—[Yodometria (valoracién)}

Métodos quimicos

NeIson-Somogyi]—[az. reductores]—[ Reactivo Somogyi + dis. Aztcar - A - azUcar oxidado — absorbancia]—[ Arsenomolibdato - azul molibdeno }
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Liquida HPLC
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| Azlicar ptoy,gs, @ 300°C |
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| \
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[Fase movil: acetronilo}

de Southgate

1° a-amilasa

= Residuo insoluble : _ Fibra clasica \ Detector: ionizacion de llama,
tras tratar con {20 lauril sulfato Na] [Flbra soluble} + almiddn Detector: indice espectometria de masas
H,SO,+ NaOH + A l resistente de refraccion ‘
[FDN=FDA+hemiceIqusa} F o= Fracciona fibra
total —
Feoutie + F
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polisacaridos| lignina | e

colorimetria | gravimetria

[Util para mezcla de azUcares

Se trata, se seca,
se pesa, se calcina,
se pesay se
restan cenizas
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